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Merlot 47 

2015 - Sec 

Vin cu denumire de origine controlată, DOC Crisana, 

subdemunirea Simleu Silvaniei 

 

 

 

 

 

 

Editează 

Viile noastre sunt cultivate intr-un climat racoros la limita 

nordica a viticulturii, dincolo de Paralela 47, unde 

strugurii ajung la maturitate si acumuleaza arome mult 

mai lent. Vinurile rezultate sunt complexe si echilibrate, 

cu o aciditate ridicata si un pronuntat caracter mineral. 

Acest lucru le face sa fie ideale pentru a fi servite alaturi 

de cele mai diverse preparate culinare carora le 

accentueaza savoarea. 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

Viile noastre sunt cultivate intr-un climat răcoros la limita 

nordică a viticulturii românesti, dincolo de Paralela 47, 

unde strugurii ajung la maturitate si acumulează arome 

mult mai lent. Vinurile rezultate sunt complexe si 

echilibrate, cu o aciditate ridicată si un pronuntat 

caracter mineral. Acest lucru le face să fie ideale pentru 

a fi servite alături de cele mai diverse preparate culinare 

cărora le accentuează savoarea. 

Despre vinificatie 

 

Strugurii au fost culesi si selectati manual, fermentarea 

alcoolică a mustului a avut loc in tancuri de inox fără 

inoculare de drojdii selectionate după o macerare la 

rece de 48 de ore. Fermentarea alcoolică a avut loc prin 

controlul temperaturii (26-28 grade Celsius), in contact cu 

pielita, 14 zile. Vinul obtinut a fost pastrat in butoaie noi 

de stejar, de 300 litri, ardere medie, 9 luni si jumatate. 

Caracter fructat, tanini bine integrati, arome de fructe 

negre, capacitate de invechire ridicata. 

 

Volum alcoolic   14,2 % ,  

Zahăr rezidual     2.20 g/l, 

Aciditate totală  5,25 g/l . 
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